Carte - Kaart

ENTREE -

GEUF MOLLET, CREMEUX DE CELERI FUME, JUS DE CHAMPIGNONS CORSE
Zachtgekookt ei, romige gerookte selderij, krachtige champignonsaus

FRITURE DE FOIE DE B&EUF, SAUCE SRIRACHA AU CITRON VERT
Gefrituurde runderlever, Sriracha-saus met limoen

CEVICHE DE HADDOCK AUX RAISINS
Ceviche van schelvis met druiven

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON AU SPECULOOS
Huisgemaakte foie gras terrine met speculoos

PLATS -

FILET DE BICHE, PUREE DE PANAIS, POMME-AIRELLES
Hertenfilet, pastinaakpuree, appel met veenbessen

WATERZOOI DE POISSON, LEGUMES DE SAISON ET SAUCE AUX CREVETTES GRISES
Viswaterzooi, seizoensgroenten en saus met grijze garnalen

VARIATION AUTOUR DU CHOU-FLEUR
Variatie rond bloemkool

RUMSTECK FAGCON ROSSINI
Rumsteak op Rossini-wijze

PRESSE DE PORC DE LA FERME, LEGUMES DE SAISON, FRITES
Pressé van varkensvlees van de boerderij, seizoensgroenten, frietjes

ROGNONS DE VEAU, SAUCE DIJONNAISE, FRITES ET MESCLUN
Kalfnieren met dijonsaus, frieten en mesclun

13 €

13 €

15 €

17 €

34 €

31 €

21 €

36 €

19 €

19 €



Carte - Kaart

PLATS ENFANTS « KINDEREN

CORDON BLEU DE NOTRE BOUCHER, FRITES ET SALADE
Cordon bleu van onze slager, frieten en sla

NUGGETS MAISON, KETCHUP ET FRITES
Huisgemaakte nuggets, ketchup en frieten

DESSERTS

TARTE AUX FIGUES
Vijgentarte

PROFITEROLES MAISON
Huisgemaakte profiteroles

CAFE GOURMAND
Verwenkoffie

ASSIETTE DE FROMAGES
Kaasbord

14 €

12 €

12 €

10 €

13 €

PRIX DU JOUR
dagprijs




